
プ
レ
ミ
ア
ム 

フ
レ
ン
チ
会
席
プ
ラ
ン 

前
菜 

 
 

 
 

 
 

大
吟
醸
ク
リ
ー
ム
と
桜
海
老
、
空
豆
の
カ
ナ
ッ
ペ
と
旬
彩
三
種 

造
り 

 
 

 
 

 
 

本
日
の
三
種 

春
豆 

台
の
物 

 
 

 
 

 

讃
岐
も
ち
豚
と
讃
岐
で
ん
ぷ
く
、
春
野
菜
の
梅
し
ゃ
ぶ 

強
肴 

 
 

 
 

 
 

蛤
又
は
赤
貝
と
分
葱
、
こ
ご
み
の
木
の
芽
和
え 

温
物 

 
 

 
 

 
 

ズ
ワ
イ
蟹
と
ア
ス
パ
ラ
の
グ
ラ
テ
ィ
ネ 

焼
き
物 

 
 

 
 

 

オ
リ
ー
ブ
牛
炙
り
焼
き
と
白
魚
の
春
香
揚
げ 

フ
ォ
ン
ド
ヴ
ー
醤
油 

新
じ
ゃ
が
味
噌
和
え 

御
飯
物 

 
 

 
 

 

瀬
戸
内
産
さ
ざ
え
と
春
山
菜
の
釜
飯 

留
椀 

 
 

 
 

 
  

浅
利
と
新
若
布
の
清
汁 

香
の
物 

 
 

 
 

 

セ
ロ
リ
漬
け 

土
筆
煮 

デ
ザ
ー
ト 

 
 

  

焼
き
菓
子
と
ス
イ
ー
ツ
サ
ラ
ダ 

苺 

食
後
の
お
飲
物 

 
 

コ
ー
ヒ
ー
又
は
紅
茶 

 


